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        ООО «Выдумка»


                        















  ________________ Я.Я. Выдумщик
«  10  »     января     2014г
План 

санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий с программой производственного контроля за соблюдением санитарных правил на предприятии общественного питания
Васюки
2014 г

ХАРАКТЕРИСТИКА ОБЪЕКТА
Наименование предприятия:









ООО «Выдумка»
Юридический адрес: 









  111111, г. Васюки, ул. Строителей, д. 6
Фактический адрес: 









  111111, г. Васюки, ул. Строителей, д. 6
Ф.И.О. руководителя
 








 
 ФИО руководиткля
Тип объекта 












Кафе
Адрес местонахождения объекта 







  111111, г. Васюки, ул. Строителей, д. 6
Осуществляемый вид деятельности

                                                             Изготовление, реализация кулинарных, кондитерских изделий, 
                                                                                                                                                                       напитков и доставка по заказам потребителей.
Свидетельство государственной регистрации 







№ 963.385
ИНН/КПП 












    7707278638/770701001
Форма собственности помещений 








Договор аренды нежилого фонда,                                 

 находящегося в собственности г.Васюки, №01-00851/03 от 12.09.2003г.

 Арендодатель - Департамент городского имущества города Васюки
Тип строения 









                               часть жилого  здания дома 
Набор помещений


                                                                                                                            Достаточные по площади

Наличие естественного освещения 













имеется

Наличие искусственного освещения






                                                                          люминесцентное

Система отопления













     централизованная

Система вентиляции                                               обще обменная приточно-вытяжная с механическим и  естественным  побуждением,   оборудованием местной вентиляции от теплового оборудования, кондиционирование воздуха.

Система водоснабжения (горячее, холодное)









                  централизованная

Система канализации













     централизованная

Штат сотрудников                                                                                                                                                                                                        30 человек

Из них относящихся к декретированному контингенту








           30 человек


Наличие подъездных путей для автотранспорта к зоне разгрузки автомобилей





имеется
Наличие ливневой канализации













имеется
ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

Общие сведения об объекте производственного контроля.
Наименование предприятия:  ООО «Выдумка»
Вид предприятия:  Кафе «Малый Васюки»
Юридический адрес: 111111, г. Васюки, ул. Строителей, д. 6.
Фактический адрес: 111111, г. Васюки, ул. Строителей, д. 6.
Районная управа: «Ваша управа»
Вид  осуществляемой деятельности, выполняемых работ, оказываемых услуг: 

Изготовление, реализация кулинарных, кондитерских изделий, напитков и доставка по заказам потребителей.
Уведомление о начале осуществления предпринимательской деятельности №  Выдано  г. 

Срок действия: бессрочный.

о соответствии санитарным правилам видов деятельности, работ, услуг, представляющих опасность для здоровья человека.  

по изготовлению и реализации кулинарной продукции и кондитерских изделий, по организации потребления и обслуживания 
Договор на проведение микробиологических испытаний, смывов, исследования водопроводной воды ООО «САНМЕДЭКСПЕРТ»,  № 28 Срок действия с 25.11.2013 г
Договор на проведение замеров микроклимата и освещенности ООО «САНМЕДЭКСПЕРТ»,  № 28 Срок действия с 25.11.2013 г
Договор на проведение медицинских обследований  ООО «Делис Медиа» № 763\11-13 Срок действия с 30.11.2013 г
Договор на проведение дератизации и дезинсекции ООО «САНМЕДЭКСПЕРТ»  № 32   Срок действия с 25.11.2013г 

Договор на вывоз и транспортировку  ТБО и КГМ  ГУП г. Москвы « ДЭЗ Тверского района» №6/659 Срок действия с 01.01.2008г

Договор на утилизацию люминесцентных ламп ООО «Чистая жизнь»  № 2452-13-В/15 

Срок действия с 01.12.2013г  

Договор на утилизацию отработанных фритюрных масел ООО «РусМаслопром» № 97/13 Срок действия с 26.11.2013 г
Здание(я) и сооружение(я) объекта 1, г. Васюки, Строителей, д. 6б  тел/факс ​​​​​​​​​​​​​​​​​​​ __________________
Режим работы – 7:00  до 23:00 часов

Количество работающих – 30 человек
Общая площадь объекта -  346,5  м.2 
Общая характеристика производства
Кафе на 80 посадочных мест
Предприятие предназначено для изготовления, реализации кулинарных, кондитерских изделий, напитков и доставки по заказам потребителей.

 Состав и площади помещений, а так же технологическая планировка выполнены с учетом обеспечения последовательности технологического процесса, начиная с поступления сырья, хранения, первичной обработки, приготовления кулинарных, кондитерских изделий, напитков в реализацию при соблюдении санитарно-гигиенических требований. Объемно-планировочные решения помещений предусматривают поточность технологических процессов, исключая встречные потоки полуфабрикатов и готовой продукции. Производственная мощность в сутки -100 кг
Отделка помещений производственных и бытовых:  Потолки во всех помещениях выполнены из легко моющихся, съемных подвесных панелей, светлых тонов. Стены в производственных и моечных помещениях выполнены из облицовки плитки светлых тонов, в санузлах и душевых облицованы глазурованной плиткой светлых тонов на Н1700мм. Полы наливные водонепроницаемые.
Основное технологическое и холодильное оборудование: Отечественного и импортного производства, сертифицированное, работает на электричестве, отвечает нормам безопасности, соответствует стандартам «Ростест» РФ.

Освещение: Освещение естественное и искусственное, согласно СНиП 23.05-95 «Естественное и искусственное освещение». Светильники закрытого типа.
 Система водоснабжения в т.ч. горячее водоснабжение: Снабжение холодной и горячей водой от существующих городских сетей централизовано.

Система канализации:  Канализация раздельная производственная и бытовая, с раздельным выпуском в существующий  городской коллектор.

Система отопления: Централизованная от существующих тепловых сетей, параметры теплового режима соответствуют 

СанПиН 2.2.4.548-96.

Система вентиляции:  Вентиляция приточно-вытяжная с механическим побуждением в соответствии  СНиП 2.04.05-91

 «Отопление, вентиляция и кондиционирование»
Прием и хранение поступающего сырья:   Поступившие продукты и товары размещаются по складам и холодильным камерам в соответствии с температурными режимами хранения и товарного соседства.  Для складирования продовольственного сырья и пищевых продуктов предусмотрены следующие складские помещения:

Камеры среднетемпературные t +2⁰+6⁰С для хранения овощей, фруктов, салатных овощей, молочно-жировых продуктов, яиц;

Камеры низкотемпературные t -18⁰С для хранения мяса, птицы, рыбы, морепродуктов, с/м фруктов, овощей, замороженных хлеба, выпечки;

Склад для хранения сыпучих продуктов

Склад для хранения промышленных напитков

Склад для хранения разовой упаковки и хозяйственных материалов.

Внутри  морозильные и охлаждаемые камеры  разделены на зоны  с нанесением соответствующей маркировки для раздельного хранения разных групп товаров. Помимо зонирования применяется изолирующая тара из пищевого пластика с крышками. Все сухие склады оснащены стеллажами и подтоварниками в полном объеме.
Перед началом производственного процесса подготовки продуктов, продукты перемещаются со склада на производство.
Первичная обработка продуктов: Первичная обработка всего вида сырья производится в отдельно выделенных цехах. 

Технологические процессы обработки продуктов максимально разделены временным интервалом.

Производственные помещения Цеха оснащены рабочими поверхностями и необходимым оборудованием и инвентарем в полном объеме для выполнения требуемого заказа. В производственной зоне установлены холодильные шкафы  среднетемпературные t +2⁰+6⁰С, морозильные от t -18⁰С, шокового  замораживания  от t -23 до -42⁰С для суточного хранения продуктов и готовой продукции. 

Моечное отделение: Для мытья кухонной посуды установлены моечные ванны. Моечные отделения оснащены стеллажами в полном объеме.

Помещение для хранения и обработки уборочного инвентаря: В помещении предусмотрен поддон с трапом для обработки уборочного инвентаря, разведения дезинфицирующих рабочих растворов. Помещение оснащено шкафчиками для хранения суточного запаса моющих и дезинфицирующих средств, а так же стиральной машиной для стирки половых тряпок.

Сбор отходов: Отходы собираются в полиэтиленовые пакеты, вставленные в бачки. По мере накопления мешки с отходами выносятся в отведенные уличные контейнеры, далее вывозятся специализированными службами. Для сбора мусора и пищевых отходов на территории предусмотрены мусорные контейнеры с крышками, установленные на площадке с твердым покрытием.
  Служебно-бытовые помещения: Служебно-бытовые помещения представлены офисным помещением, санузлом для персонала и раздельными раздевалками для персонала. Раздевалки для персонала оснащены шкафчиками и вешалками для раздельного хранения личной и санитарной одежды, душевыми кабинами и санузлами.

	№ п/п
	Разделы плана
	Ответственный исполнитель
	Срок исполнения
	Отметка о выполнении 

дата



	1
	2
	3
	4
	5

	1. 
	Назначение ответственных за осуществление санитарно- противоэпидемических (профилактических) мероприятий и ведение производственного контроля.
	ФИО ответственного лица
	При формировании штата
	10.01.2014

	2. 
	Распределение обязанностей между специалистами, осуществляющими производственный контроль с обязательным внесением в Должностную инструкцию.
	ФИО ответственного лица
	При формировании штата
	10.01.2014

	3. 
	Разработка и утверждение должностных инструкций персонала по осуществлению производственного контроля.
	ФИО ответственного лица
	При формировании штата
	10.01.2014

	4. 
	Организация и проведение работы по изучению и внедрению новых санитарных правил, инструкций МЗ РФ и др. документов по санитарно-гигиеническим и противоэпидемическим вопросам.
Получение информации о появлении новой НРД в Территориальном отделе Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по г. Москве в ЗАО.
	ФИО ответственного лица
	Постоянно
	

	5. 
	Организация визуального и лабораторно-инструментального контроля.
	ФИО ответственного лица
	Постоянно
	

	6. 
	Организация и проведение санитарно-противоэпидемических мероприятий на объекте в соответствии с санитарными правилами, государственными и отраслевыми стандартами и другими нормативными документами.
	ФИО ответственного лица
	Постоянно
	

	7. 
	Организация контроля за наличием Деклараций соответствия, санитарно-эпидемиологических заключений, лицензий и иных документов, подтверждающих безопасность оборудования и проводимых услуг.
	ФИО ответственного лица
	Постоянно
	

	8. 
	Организация предварительных и периодических медицинских осмотров персонала.
Заключение договоров с ЛПУ на проведение медицинских осмотров, обследований, вакцинаций персонала. Составление списков лиц, подлежащих медицинским осмотрам и согласование их с Территориальным отделом Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по г. Москве в ЗАО.
	ФИО ответственного лица
Менеджер 
ООО «Делис Медиа»

Договор № 763\11-13 Срок действия с 30.11.2013 г
	Ежегодно
При приеме сотрудника на работу

По графику постоянно
	

	9. 
	Определение критических точек контрольных точек для проведения лабораторных и инструментальных исследований.
Составление плана-графика лабораторных исследований
	ФИО ответственного лица
	Ежегодно
	10.01.2014

	10. 
	Организация и осуществление лабораторных исследований.
	ООО «ООО «САНМЕДЭКСПЕРТ»Договор  № 28 Срок действия с 25.11.2013
	Ежегодно по графику
	

	11. 
	Представление информации в Территориальный отдел Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по г. Москве в ЗАО о неудовлетворительных результатах производственного лабораторного контроля и принятым мерам.
	ФИО ответственного лица
	Немедленно
	

	12. 
	Организация контроля над обращением отходов (производства и потребления, бытовых отходов)
	ФИО ответственного лица 
	Постоянно
	

	13. 
	Организация контроля за:
- эффективной работой систем вентиляции и кондиционирования воздуха помещений
	Инженер 
ООО «Гран-Диор» Договор №5846-В/13 Срок действия с 01.12.13г
	Не реже 2-х раз в год и по необходимости
	01.06.2014

	14. 
	Оформление и регулярное выполнение, подлежащего дезинсекции и дератизации, и договора на дезинсекцию и дератизацию.
	Менеджер 

ООО «САНМЕДЭКСПЕРТ»  № 32   Срок действия с 25.11.2013г
	Ежегодно
Выполнение работ ежемесячно
	

	15. 
	Ведение журнала учета получения и расходования дезинфицирующих средств и проведения дезинфекционных работ в профилактических целях на объекте
	ФИО ответственного лица
	Постоянно
	

	16. 
	Создание и поддержание неснижаемого месячного запаса дезинфицирующих средств.
	ФИО ответственного лица 
	Постоянно
	

	17. 
	Организация и проведение дезинсекционных и дератизационных мероприятий с привлечением организаций, аккредитованных в установленном порядке.
	Менеджер 

ООО «САНМЕДЭКСПЕРТ»  № 32   Срок действия с 25.11.2013г
	Ежемесячно по графику
	

	18. 
	Ведение учетно-отчетной документации по результатам производственного контроля.
	ФИО ответственного лица
	Постоянно
	

	19. 
	Проведение оценки эффективности производственного контроля.
	ФИО ответственного лица
	1 раз в месяц
	

	20. 
	Направление отчета за год по проведению производственного контроля,  в Территориальный отдел Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по г. Москве в ЗАО
	ФИО ответственного лица
	Ежегодно до конца декабря текущего года.
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